     BỘ GIÁO DỤC VÀ ĐÀO TẠO
CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
TRƯỜNG ĐẠI HỌC NÔNG LÂM
Độc lập – Tự do – Hạnh phúc


     THÀNH PHỐ HỒ CHÍ MINH


 


           DANH MỤC ĐỀ TÀI KH&CN CẤP CƠ SỞ - GIẢNG VIÊN  ĐỢT 2- 2019

A







ĐVT: Triệu đồng
	STT
	Tên đề tài
	Mã số
	Tên CNĐT
	Đơn vị
	Thời gian
	Kinh phí

	1
	Tận dụng phụ phẩm từ quy trình chế biến mứt trái cây để sản xuất giấm ăn bằng phương pháp hồi lưu có sục khí với vi khuẩn acetic cố định
	CS-CB19-CNTP-02
	ThS. Nguyễn Minh Hiền
	K.CNTP
	3/2020 02/2021
	60

	2
	Nghiên cứu vi bao vi khuẩn lactic có khả năng sinh bacteriocin trên nem chua 
	CS-CB19-CNTP-03
	ThS. Nguyễn Thị Phượng
	K.CNTP
	3/2020 02/2021
	60

	3
	Ứng dụng công cụ SDSM (Statistical DownScaling Model) trong xây dựng kịch bản biến đổi khí hậu tại lưu vực sông Vu Gia Thu Bồn
	CS-CB19-BĐKH-01
	ThS. Đặng Nguyễn Đông Phương
	Trung tâm NCBĐKH
	3/2020 02/2021
	60

	4
	Nghiên cứu loại bỏ Ammonium-Nitrogen trong nước thải chăn nuôi bằng phương pháp kết tủa hóa học và thu hồi kết tinh làm phân bón phục vụ trong nông nghiệp
	CS-CB19-MTTN-03
	ThS. Huỳnh Tấn Nhựt
	K.MTTN
	3/2020 02/2021
	60

	5
	Nghiên cứu tuyển chọn giống bắp lai và ảnh hưởng của mật độ, liều lượng phân bón đến năng suất bắp thu sinh khối phục vụ chăn nuôi

	CS - CB19-NH-05
	ThS. Nguyễn Văn Phu
	Khoa Nông học
	3/2020 02/2021
	60

	6
	Tổng hợp  NaNo bạc bằng phương pháp hóa học xanh kết hợp tạo màng PVA –Cellulose AgNPs có khả năng tạo kháng khuẩn


	CS - CB19-KH - 02
	TS. Nguyễn Thị Thanh Thúy
	Khoa Khoa học
	3/2020 2/2022
	200

	7
	Nghiên cứu vi bọc các loại tinh dầu dược liệu họ hoa môi Lamiaceae (húng quế, bạc hà, hương thảo, hương nhu) bằng kỹ thuật sấy phun- ứng dụng làm bột gia vị dùng trong thực phẩm
	CS - CB19 - CNHH - 03
	TS. Mai Huỳnh Cang
	BM. CNHH
	3/2020 -2/2022


	300

	8
	Nâng cao chất lượng cá tra (Pangasiushy pophthalmus) đông lạnh bằng công nghệ áp suất cao và màng chitosan
	CS-CB19-TS-02
	ThS. Trương Quang Bình
	K.TS
	3/2020 2/2021
	49


