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SUMMARY 

During 3 years investigation on fruit trees, cocoa and coffee, cocoa mealybug has been recorded on 
hosts plants, including soursop, wild soursop, cocoa, guava, rose - apple, chikoo and rambutan. Cocoa 
mealybug seriously damaged on soursop, 78 % trees of soursop was damaged by mealybug. The cocoa 
mealybug is oviparous. The number of eggs varies from 81,7 to 102,7 (on soursop). The cocoa 
mealybug is and ovoviviparous. The number of crawlers varies from 94,3 - 104,8 (on soursop) to 290,3 
(on cocoa). The egg period took about 3,60 days, the larval period lead about 25,05 days. After 
occurrence, the female took 3,60 days to feed before ovipositing. The complete life cycle cocoa 
mealybugs took about 31,65 days in HCM area. 

ÑAËT VAÁN ÑEÀ  

Reäp saùp laø coân truøng ña thöïc gaây haïi treân nhieàu loaïi caây troàng, trong ñoù caây laâu naêm nhö caây aên 
traùi vaø caây coâng nghieäp bò gaây haïi nhieàu nhaát. Trong nhöõng naêm gaàn ñaây, traùi caây cuûa nöôùc ta ít 
tìm ñöôïc thò tröôøng tieâu thuï, moät trong nhieàu lyù do laø hình thöùc vaø maãu maõ cuûa traùi caây khoâng haáp 
daãn ngöôøi tieâu duøng. 

Reäp saùp khoâng nhöõng chích huùt dinh döôõng cuûa caây troàng laøm cho caây bò suy kieät, chaäm phaùt 
trieån, maø coøn taïo ñieàu kieän cho caùc loaïi naám boà hoùng soáng kyù sinh. Do aûnh höôûng cuûa naám boà hoùng 
laù caây, traùi caây vaø caû ñoït non bò phuû ñen laøm aûnh höôûng raát lôùn ñeán khaû naêng quang hôïp. Moät trong 
nhieàu loaøi reäp saùp gaây haïi caây laâu naêm laø reäp saùp giaû cacao hay coøn goïi laø reäp saùp giaû veät löng vaøng 
vaøng Planococcus lilacinus Ckll.  

Ñeå coù theå phaân bieät vaø nhaän daïng ñöôïc reäp saùp giaû cacao vôùi caùc loaøi reäp saùp khaùc, ñoàng thôøi döï 
ñoùan khaû naêng gaây haïi cuûa reäp vaø tìm bieän phaùp phoøng trò, chuùng toâi ñaõ tieán haønh nghieân cöùu reäp 
saùp nhieàu naêm treân caây aên quaû, caây coâng nghieäp taïi ñòa baøn Thaønh phoá Hoà Chí Minh, moät soá tænh 
Mieàn Ñoâng Nam Boä vaø Taây Nguyeân.  

PHÖÔNG PHAÙP NGHIEÂN CÖÙU 

Phöông phaùp 
Thaønh phaàn reäp saùp vaø kyù chuû cuaû reäp saùp giaû Planococcus lilacinus Ckll. ñöôïc tieán haønh ñieàu tra theo “Phöông 

phaùp nghieân cöùu veà saâu beänh haïi treân caây troàng noâng nghieäp” (Vieän Baûo Veä Thöïc Vaät, taäp 1) vaø “Phöông phaùp nghieân 
cöùu saâu beänh haïi treân caây aên traùi chính, caây coâng nghieäp treân ñòa baøn thaønh phoá Hoà Chí Minh, moät soá tænh Mieàn Ñoâng 
Nam Boä vaø Taây Nguyeân” (Vieän nghieân cöùu Noâng Laâm Nghieäp Taây Nguyeân). 

Ñaëc ñieåm sinh hoïc cuûa reäp saùp giaû Planococcus lilacinus Ckll. ñöôïc khaûo saùt theo phöông cuûa 
Borror, Delong, Triplehorn (1981) vaø theo M. Kosztarab, cuï theå:  

- Choïn giai ñoaïn tröùng hoaëc aáu truøng môùi nôû cuûa loaøi Planococcus lilacinus Ckll. treân caây aên 
traùi. 

- Taïo ñieàu kieän moâi tröôøng nuoâi môùi gioáng nhö moâi tröôøng maø taäp ñoaøn reäp saùp naøy ñang soáng 
(nhieät ñoä, aåm ñoä, möùc che boùng v.v.). 

- Tuyeät ñoái traùnh laøm toån thöông duø laø moät con maãu mang nuoâi 
- Tieán haønh nuoâi caù theå vaø nuoâi taäp theå treân ñaûo thöùc aên. 
- Soá löôïng caù theå nuoâi trong moät laàn laäp laïi laø 20, soá laàn laäp 3 laàn. 

Chæ tieâu theo doõi:  
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- Ñaëc ñieåm hình thaùi cuûa thaønh truøng, tröùng, aáu truøng 
- Kích thöôùc cuûa thaønh truøng, tröùng, aáu truøng 
- Voøng ñôøi cuûa reäp saùp giaû Planococcus lilacinus Ckll. 

Tuoåi cuûa aáu truøng ñöôïc xaùc ñònh theo Kosztarab M. 
 

AÁu truøng tuoåi 1 Aáu truøng tuoåi 2 AÁu truøng tuoåi 3 Thaønh truøng 
- Boø raát nhanh 
- Löng chöa coù 
saùp bao phuû 
- Chöa xuaát hieän 
ostioles 

- Boø nhanh 
- Löng coù xuaát 
hieän boät saùp 
traéng 
- Xuaát hieän caëp 
ostioles treân löng 
cuûa buïng 

- Di chuyeån chaäm 
- Löng xuaát hieän 
nhieàu boät saùp 
- Xuaát hieän 2 caëp 
ostioles phía löng 
ñaàu ngöïc vaø löng 
buïng 

- Ít di chuyeån 
- Löng phuû raát 
nhieàu boät saùp 
- Coù 2 caëp ostioles 
- Xuaát hieän 17 caëp 
tua saùp xung quang 
cô theå  

Lòch theo doõi: Thaønh phaàn reäp saùp vaø möùc ñoä gaây haïi cuûa reäp ñöôïc tieán haønh 1 thaùng 1 laàn. Ñaëc ñieåm 
hình thaùi vaø sinh hoïc theo doõi haøng ngaøy trong thôøi gian nghieân cöùu.  

KEÁT QUAÛ NGHIEÂN CÖÙU  
Reäp saùp giaû veät löng vaøng Planococcus lilacinus Ckll. coøn goïi laø reäp saùp giaû cacao, tieáng Anh goïi 

laø cocoa mealybug hoaëc reäp saùp giaû caø pheâ tieáng Anh laø coffee mealybug. 

Ví trí phaân loaïi: Planococcus lilacinus Ckll.  
Giôùi: Ñoäng vaät  
Ngaønh: Arthropoda 
Lôùp:Insecta 
Boä:Homoptera  
Boä phuï: Coccinea 
Toång hoï: Coccoidea 
Hoï:Pseudococcidae 

Teân khaùc ñaõ ñöôïc söû duïng (nguoàn CABI- Crop Protection Compedium /2000) 
Pseudococcus deceptor Betrem 
Pseudococcus lilacinus Cockerell 
Dactylopius coffeae Newstead 
Planococcus crotonis (Green) 
Planococcus deceptor 
Planococcus tayabanus (Cockerell) 
Pseudococcus coffeae (Newstead) 
Pseudococcus crotonis (Green) 
Pseudococcus tayabanus Cockerell 
Dactylopius crotonis Green 
Tylococcus mauritiensis Mamet 
Trong thôøi gian theo doõi töø naêm 1999 - 2002 chuùng toâi ñaõ ghi nhaän ñöôïc reäp saùp giaû cacao 

Planococcus lilacinus Ckll. gaây haïi treân 7 loaïi troàng: caây maõng caàu xieâm, caây bình baùt, cacao, choâm 
choâm, maän, oåi vaø sapocheâ (baûng 1). 

Keát quaû ghi nhaän ñöôïc cho thaáy reäp saùp giaû cacao Planococcus lilacinus Ckll. gaây haïi nhieàu treân 
maõng caàu xieâm. Tyû leä caây maõng caàu xieâm bò reäp gaây haïi laø 78,84% (hình 1, 2), keá tieáp caây bình baùt 
bò haïi 70,00%, caây cacao bò haïi 37,25%, nhöõng caây khaùc bò haïi ít hôn. Theo ghi nhaän cuûa nhieàu taùc 
giaû treân theá giôùi, caây cacao laø moät trong nhöõng kyù chuû chính cuûa reäp saùp giaû cacao (CABI - 2000). 
Treân ñòa baøn Tp. Hoà Chí Minh reäp saùp giaû cacao gaây haïi treân caây cacao ít hôn maõng caàu xieâm vaø 
bình baùt, ñieàu naøy coù theå do caây cacao ôû nöôùc ta troàng coøn ít hôn so vôùi caây maõng caàu xieân vaø bình 
baùt. 

Hình daùng  
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Reäp saùp giaû cacao Planococcus lilacinus Ckll. Coù hình ovan, cô theå phuû ñaày boät saùp traéng, phía 
löng hôi phoàng leân, buïng phaúng, neáu gaït lôùp boät saùp ra cô theå coù maøu vaøng nhaït. Cô theå tuy ñöôïc 
phuû nhieàu boät saùp traéng, song vaãn ñeå laïi caùc ngaán ñoát cô theå raát roõ raøng, ñaëc bieät giöõa löng coù veät 
roäng, doïc cô theå khoâng phuû saùp hoaëc phuû saùp raát ít, ñuû ñeå thaáy maøu vaøng nhaït cuûa cô theå (hình 1, 2, 
3). Xung quanh cô theå coù 17 caëp tua saùp ngaén vaø to, caëp thöù 17 hôi daøi hôn caùc caëp khaùc. Quan saùt 
maãu slide döôùi kính soi noåi coù ñoä phoùng daïi hôn 40 laàn, xung quanh cô theå coù 18 caëp cerarii. Moãi 
caëp cerarii laø vò trí taïo ra tua saùp xung quanh cô theå, rieâng caëp cerarii thöù 18 khoâng taïo tua saùp nhö 
nhöõng tua saùp khaùc maø chæ laø maãu saùp nhoû bò che khuaát döôùi caëp tua 17. 

Baûng 1. Kyù chuû vaø möùc ñoä gaây haïi cuûa reäp saùp giaû veät löng vaøng 
Planococcus lilacinus Ckll. taïi ñòa baøn Tp. Hoà Chí Minh, naêm 1999 – 2002 

 
STT Kyù chuû MÑBH (%) Vò trí gaây haïi 

1 Maõng caàu xieâm Annona muricata 78,84 Caønh, ñoït, laù quaû 
2 Bình baùt Annona glabra 70,00 Ñoït, laù, traùi 
3 Cacao Theobroma cacao 37,25 Caønh, ñoït, laù vaø traùi 
4 Choâm choâm Nephelium lappacum 27,72 Traùi 
5 Maän Eugenia aquea 26,00 Ñoït, traùi 
6 OÅi Psidium guajava 9,65 Ñoït, laù, traùi 
7 Sapocheâ Manilkara zapota 6,75 Cuoáng traùi 

Ghi chuù: STT - soá thöù töï, MÑBH - Möùc ñoä caây bò haïi 

Baûng 2. Kích thöôùc vaø khaû naêng ñeû tröùng cuûa reäp saùp giaû 
cacao Planococcus lilacinus Ckll. taïi Tp. HCM, naêm 1999 – 2002 

 
Giaù trò trung bình 

MCX Cacao 
 
Chæ tieâu theo doõi 

CD CR CD CR 

Soá caù 
theå quan 

saùt 
Kích thöôùc (mm) 
Con caùi 
Tröùng 
AÁu truøng môùi nôû 

 
3,17 + 0,03 
0,39 + 0,003 
0,43 + 0,002 

 
2,14 + 0,04 
0,19 + 0,002 
0,22 + 0,003 

 
4,4 + 0,1 

- 
0,5 + 0,03

 
2,9 + 0,1 

- 
0,2 + 0,03 

20 x 4 laàn 
20 x 3 

TGDDT - TÑC (ngaøy) 2,2 + 0,8 - 2,64 + 0,5 - 20 x 3 
TGDDT -TÑT (ngaøy) 1,40 + 0,6 - 2,35 + 0,5 - 20 x 3 
TGUT (ngaøy) 1,43 + 0,4 - 2,40 + 0,8 - 20 x 3 
SLT (tröùng / 1con caùi) 81,7 + 20,4 - 102,7 + 10,8 - 20 x 4 
SLC (con/ 1con caùi) 94,3 + 10,6 - 104,8 + 18,1 290,3 + 42,02 20 x 3 

Ghi chuù: CD - chieàu daøi, CR-chieàu roäng, MCX-maõng caàu xieâm 
TGDDT-TÑC: Thôøi gian dinh döôõng theâm tröôùc khi ñeû con 

TGDDT-TÑT: Thôøi gian dinh döôõng theâm tröôùc khi ñeû tröùng 
TGUT: Thôøi gian uû tröùng; SLT: Soá löôïng tröùng 1 con caùi ñeû  

SLC: Soá löôïng con 1 con caùi ñeû  
Reäp saùp giaû cacao Planococcus lilacinus raát gioáng reäp saùp giaû cam Planococcus citri, tuy nhieân 

reäp saùp giaû cam coù nhöõng caëp tua saùp gaàn cuoái buïng daøi hôn caùc tua saùp phía hai beân söôøn vaø phía 
ñaàu, ñaëc bieät laø caëp tua thöù 17 hôi cong sang hai beân. Giöõa löng reäp saùp giaû cam cuõng coù veät ñoïc, 
heïp chaïy töø ñoát ngöïc ñaàu tieân ñeán giöõa buïng. Beân döôùi lôùp boät saùp cô theå reäp saùp giaû cam coù maøu 
naâu hoàng hoaëc hoàng vaøng. 

Thaønh truøng tröôûng thaønh ñeû tröùng trong ñeäm saùp döôùi buïng. Tröùng hình baàu duïc, maøu vaøng 
nhaït. AÁu truøng môùi nôû maøu vaøng nhaït, raát linh hoaït vaø boø nhanh, raâu ñaàu 6 ñoát. 

Qua keát quaû quan saùt aáu truøng tuoåi 1 chaân daøi, di chuyeån nhanh, cô theå chöa phuû boät saùp traéng. 
AÁu truøng tuoåi 2, chaân gaàn nhö ngaén hôn, di chuyeåm chaäm laïi, treân löng xuaát hieän boät saùp traéng. 

AÁu truøng tuoåi 3 chaân caøng ngaén hôi, di chuyeån ít hôn, treân löng phuû nhieàu boät saùp traéng, xung 
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quanh cô theå xuaát hieän 17 caëp tua saùp nhöng cô theå chöa voàng leân. Sang giai ñoaïn thaønh truøng, caëp 
tua xung quanh cô theå roõ raøng vaø löng baét ñaàu voàng leân. 

Kích thöôùc vaø moät soá ñaëc ñieåm sinh hoïc reäp saùp giaû cacao Planococcus lilacinus Ckll. 
Trong ñieàu kieän thu maãu nhöõng con caùi môùi tröôûng thaønh treân caây maõng caàu xieâm töø ngoaøi hieän tröôøng mang veà 

phoøng thí nghieäm theo doõi, chuùng toâi ghi nhaän ñöôïc thôøi gian con caùi dinh döôõng theâm tröôùc khi ñeû tröùng hoaëc ñeû con 
bieán ñoäng töø 1,40 - 2,64 ngaøy, thôøi gian uû tröùng bieán ñoäng töø 1,43 - 2,40 ngaøy. Reäp saùp giaû cacao coù khaû naêng ñeû tröùng 
vaø cuõng coù theå ñeû tröïc tieáp ra con. Tyû leä reäp saùp giaû caùi ñeû tröïc tieáp ra con chieám 58,4%. Moät con reäp caùi coù theå ñeû 81,7 - 
102,7 con hoaëc töø 94,3 - 104,8 con (baûng 2). 

Treân caây cacao, reäp saùp giaû cacao coù kích thöôùc lôùn hôn, khoaûng 2,9 x 4,4 mm. Qua keát quaû quan 
saùt, treân cacao reäp saùp giaû cacao ñeû ra con, khaû naêng ñeû ra con cuûa reäp nhieàu hôn treân caây maõng 
caàu xieâm khoaûng 290 con/1 con caùi. Ñieàu naøy coù theå cacao laøø moät trong nhöõng kyù chuû öa thích nhaát 
cuûa reäp saùp giaû cacao (hình 3). 

                      
          Hình 1. Reäp saùp giaû cacao Planococcus  Hình 2. Reäp saùp giaû cacao Planococcus  
          lilacinus Ckll. treân traùi maõng caàu xieâm           lilacinus Ckll. treân caønh maõng caàu xieâm 

 

 
 

Hình 3. Reäp saùp giaû cacao Planococcus lilacinus Ckll. treân caønh cacao 
 
Trong ñieàu kieän thu gom tröùng reäp saùp giaû cacao treân caây maõng caàu xieâm vaø choïn nhöõng aáu 

truøng nôû cuøng ngaøy ñeå quan saùt treân ñaûo thöùc aên, chuùng toâi ñaõ ghi nhaän ñöôïc thôøi gian aáu truøng 
tuoåi 1 phaùt trieån khoaûng 6,3 ngaøy, tuoåi 2 phaùt trieån daøi hôn khoaûng 9,2 ngaøy, thôøi gian phaùt trieån tuoåi 3 laø 9,55 
ngaøy. Thôøi gian thaønh truøng dinh döôõng theân tröôùc khi ñeû tröùng khoaûng 3,6 ngaøy daøi hôn so vôùi khi thu maãu con caùi 
ngoaøi hieän tröôøng. Ñieàu naøy coù theå con caùi khi ñöôïc thu veà ñang ôû giai ñoaïn dinh döôõng theâm. Giai ñoaïn uû tröùng cuûa reäp 
keùo daøi 3,6 ngaøy. Voøng ñôøi reäp saùp giaû cacao theo doõi ñöôïc 31,65 ngaøy (baûng 3). 
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Baûng 3. Chu kyø sinh tröôûng reäp saùp giaû cacao Planococcus lilacinus Ckll. 
treân maõng caàu xieâm, Tp. HCM, naêm 2001 

 
Chæ tieâu theo doõi  Giaù trò trung bình SLCTQS CV (%) 

TGPT: T1 - T2 (ngaøy) 6,30 + 0,30 20 x 3 10,10 
TGPT: T2 - T3 (ngaøy) 9,20 + 0,36 20 x 3 8,35 
TGPT: T3 - TT (ngaøy) 9,55 + 0,32 20 x 3 7,19 
TGDDT - TÑT (ngaøy) 3,60 + 0,20 20 x 3 14,00 
TGUT (ngaøy) 3,60 + 0,41  20 x 3 24,35 
Voøng ñôøi (ngaøy) 31,65 + 0,68 20 x 3 3,16 
Ghi chuù: SLCTQS-Soá löôïng caù theå quan saùt; TGUT: Thôøi gian uû tröùng 

TGPT - T1 - T2: Thôøi gian phaùt trieån töø tuoåi 1 ñeán tuoåi 2 
TGPT - T2 - T3: Thôøi gian phaùt trieån töø tuoåi 2 ñeán tuoåi 3 

TGPT - T3 - TT: Thôøi gian phaùt trieån töø tuoåi 3 ñeán thaønh truøng 
TGDDT - TÑT: Thôøi gian dinh döôõng theâm tröôùc ñeû tröùng 

 

KEÁT LUAÄN VAØ ÑEÀ NGHÒ  

Keát luaän  
- Ghi nhaän ñöôïc 7 loaïi caây troàng laø kyù chuû reäp saùp giaû cacao treân ñòa baøn Thaønh phoá Hoà Chí 

Minh, moät soá tænh Mieàn Ñoâng Nam Boä vaø Taây Nguyeân laø maõng caàu xieâm, bình baùt, cacao, choâm 
choâm, maän, oåi vaø sapocheâ. 

- Reäp saùp giaû cacao coù khaû naêng ñeû ra tröùng vaø ñeû ra con, treân traùi cacao reäp ñeû hoaøn toaøn ra 
con. Moät reäp giaû caùi coù theå ñeû 81,7 - 102,7 tröùng treân maõng caàu xieâm hoaëc 94,3 - 104,8 con treân 
maõng caàu xieân vaø 290,3 con treân cacao. 

- Treân maõng caàu xieâm voøng ñôøi cuûa reäp saùp giaû cacao bieán ñoäng khoaûng 31,65 ngaøy taïi ñòa baøn 
Thaønh phoá Hoà Chí Minh. 

Ñeà nghò  
- Nghieân cöùu qui luaät phaùt sinh vaø phaùt trieån cuûa reäp saùp giaû cacao treân caây troàng laâu naêm 

chính nhö cacao vaø moät soá caây aên traùi trong ñieàu kieän Vieät Nam. 
- Ñieàu tra thaønh phaàn vaø khaûo saùt khaû naêng aên moài cuûa thieân ñòch reäp saùp giaû cacao trong ñieàu 

kieän Vieät Nam. 
- Nghieân cöùu bieän phaùp phoøng tröø reäp saùp giaû cacao. 
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